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Dessert

Zitronen Cake
Rezept für 1 Cake

Zutaten :
Legende: TL = Teelöffel, EL = Esslöffel, MSP = Messerspitze, dl = Deziliter (1/10), cl = Centiliter (1/100)

Für den Cake:
250 gr Butter
250 gr Zucker
250 gr Mehl
2 TL Backpulver
5 Eier
1 Prise Salz
2 Zitronen (unbehandelt), die geraspelte Schale

Für den Guss:
4 Zitronen (Saft von 4 Zitronen)
100 gr Puderzucker

Zubereitung:

Butter, Zucker Die Butter sowie den Zucker schaumig rühren.

Eier, Zitronenschale geraspelt Die Eier sowie die geraspelte Zitronenschale dazugeben
und gut untereinander mischen.

Mehl, Backpulver, Salz Hinzufügen und weiter gut untereinander mischen.

Cake-Form Eine ausgebutterte Cake-Form mit der Masse füllen. Im auf
180 Grad vorgeheizten Backofen, ca. 60-65 Minuten bak-
ken.

In der Form auskühlen lassen. Mit einer Stricknadel mehr-
mals einstechen und mit dem Guss die Löcher tränken. Die
Oberseite des Cakes mit dem Guss ebenfalls einstreichen.


